Description de I'appareil

Vue d'ensembla

B HEE

Accessoires
+ Grille métallique

Avant la premiére utilisation

Bl Fenneau de commande

E Manette des fonctions du four

B Programmateur électronique

Bl Manette de température

- Orifices d'adration du ventilateur de refroldissement
. EMment de chautfe

H Eciairage

B ventiatew

Bl Niveaux de gradin

Perme de poser des plats (13, gratins) et des
moules & giteau/pltisserie.

AVERTISSEMENT! Reporiaz-vous aux
chapitres concemant la sbcurité,
Premier nettoyage
Retirez tous les accessoines de Fappaneil.

Reporiaz-vous au chapiire « Entrafien el
I
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Réglage de M'heure

Aprés e pramier branchement & l'afimentation secteur,
tous les symboles de l'affichage apparaissent pendant
quedques secondes. Pendant les secondes suivantes,
I'affichage monre |a version du logiclel utiisée.

Aprés extincson de 1a version du logiciel, I et
_« 12:00 » sont affichés. "« 12 » clignote.

1. Appuyez sur = ou= pour régier les heures.
2. Appuyez surla touche €0 pour confirmer. Cetie

action n'est nécessaire que pour le pramier réglage
de Fhewre. Par la sulle, la nouvelle heurs sera

aulomatiquement sauvegardés au bout de

5 secondes,
L'affichage indique TV et Meure régiée. “« 00 »
clignote,
3 Amum"‘ou—pwréwm minubes.

4, Apmwlummpwmﬁmmm

achion nest nécassaine que pour ke premier régiage
de Pheure. Par la suife, la nouvells heurs sera

automatiquement sauvegardée au bout de
5 secondes,
L'afichage indique 1a nouvelle heure.

Modification de I'heure
Vous ne pouvez régler Mheure que si be four est dbeinl,

Wm@ammmﬁmth
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Pour régler Mheure, raporez-vous au chapitre « Réglage
de Meure ».

Préchauffage

Préchauttez e four 4 vide fin de faire briler les résidus

de graisse.

1. Sélectionnez la fonction ) et la température
maximale.

2. Laissez l'apparell en foncionnement pendant
1 heure,

3. Sélectionnez la fonction [ et I tempésature
maxirnale,

Utilisation quotidienne

4. Laissez Mappareil en fonctionnement pendant

15 minutes,
Les accessoires peuvent chaulfer plus que dhabitude.
Une odeur et de la fumée peuvent s'échapper de
lapparedl. Cesl ngrmal. Assurez-vous qu'd y ad une
ventilation suffisanta dans ks piéce.

AVERTISSEMENT! Reporiez-vous aux
chapitres concemant la sécuribd.

Activation et désactivation de lappareil

@ Selon le modéle de votre appareil, 'l
dispose de symboles, d'indicateurs
ou da voyants de manette
*  Lindicateur §'alume lorsque la faur
manta en températune,

*  Le voyant s'allume lorsque Mappareil
&5l en marchea,

* Le symbole indique si la manetie
conirble les fonctions du four ou la
température,

Fonctions du four.

Fanction du four

Cauigson multifone-

Cuisson tradition-

Cuisson au gril rap-
ide du pain.

Turba Gril
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L'spparsd est daint.

1. Tournez la manette des fonclions du four pour
sélectionner une fonction.

2. Toumez la manette du themmostat pour
sélectionner [a températune souhaifie.

3. Pour éfeindre lappareil, tournez les manettes des
mdummmmmmm
pasition ARRET.

Utilisation

Pour cuire ou nitr simultandemant sur plusieurs niveau des aliments né-
fion cassitant une température do cuisson identioue, sans que les saveurs
ne sa milangent.

Pour cuire e4 s des aliments sur 1 seil niveau,
Pour faire gribar dos aliments peu épais et du pain.
Pt griller des alimants peu épais en grandes quaniilés ef pour grillar

Pour ritir de grosses pléces de viande ou de la volaille sur un seul n-

pour grafiner of faire dorer.
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WHilisation

Elémant chauffant Pour cuire des gteaw & fond croustilant et pour stéclisor des aliments.
Q inbiciur (soks)
E Viands Pour culrs des ritis tris tendres o julsui.
EI Maintien su chaug Pour maintenir des aliments au chaud.
’1& Décangbiation Pour décongeler des plats surpeids.
(1)
mmm Pyrolyse Pour activer b nettoyage par pyrofyse automatique du four. Cetip fonc-
ann rmm*mmmmummu
Affichage
A B A) Minutare _
— } B} Voyant de chauffe et de chaleur résiduslie
@ Ci EH — E E} Vemouillage de la porte (sur ceraing modéles
= - unigquement)
2 wen BV F) Heurssiminutes
':l;I IE= |E G} Fonctions de Mhoroge

2 MOINS Pour régler Meure. 5
0] HORLOGE Pour régler une fonction de Marioge.
+ PLUS Pour régier Meurs

Indicateur de chauffe faugmentation ou la diminution de la température du

Lorsque vous activez une fonction du four, les .

segments safichentund un § . Les bames indiquent

Fonctions de I'horloge

Tableau des fonctions de I'horloge

Pour g, odier y vithr Moure. Reporitvous au Cgii.
& Riglagé de Meure 5. ! } 1 T
Utilisez caths fonclion pour righer ur compls & rebours (mex. 23 heunes
50 minutes). Catts forclion sal sans effel sur le fonctionnemant de Map-
pared. Vous pouvez rigler s MINUTEUR 4 tout moment, méme lorsque
Teppared est élsint.

Pour régler ka durée de fonctionnement de Mappared. Ne futiisez que si
une fonction du four est rkglie.

Pour régler Meue & laqualle M'appared s'bisint. Ne Muiisez que &l une
fonction du four est réghée. Vous pouves uiliser les fonctions Durbe st
Fin simuftandment (Départ difiénd) si vous souhaiter que Fappansll s'al-
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lume et §'éieigne mutomatiquemant phus tard.
[1] Appuyez sur €D a piusieurs reprises Si vous appuyez sur €3 pendant le
PR ot oot o o & réglage des heures de la DUREE ]
I Fappared passe au réglage de la fonction
@ Pour confirmer les réglages des Fin->l
fonctions de Maorloge, appuyez sur €0
ou attendez 5 secondes pour une Réglage du MINUTEUR
confimation automatique. 1. sz@ammmmmm
Réglags de la DUREE ou de la FIN quaﬂat-bf;dummmw
2. surtou— I MINUTEUR.
1. Appuyez sur €D & plusieurs reprises jusqu'a ce WMmmmﬁmmmﬁt
que raffichage indique | ou =21 enfin les heures.
Flou=>| cignote s affchage. Au départ, e temps est calculé en minutes et en

secondes. Lorsque vous néglez une durde
supérieure & 60 minutes, le symbole I s'afiche.
L'appareil calcule la durée en heures et minutes,
Pour la Dure 2| raglez d'abord les minutes puisles | 3 Le MINUTEUR démarre automatiquement au bout

;:m:thh'ﬂfﬁWfM‘ﬂmmﬂ“ ﬁ?mmmmmmm un signal sonore
Undgrun&mrﬂuﬂmzmutﬂunehhh i :

Lorsque |2 durée réglée s'est éooulée, un signal
durde définie écouiée. Le symbole Il ou =2 et 1o ovore slestt udant daxx abiten 6 00.08 4 )

2. Appuyez sur ou = pour régler les valeurs,
puis sur %! pour confimmer,

“m_da - g £ cignotent sur Fafichage. Appuyez sur nmgorte
3. Toumez la manette de sélection des fanctions du Guelie touche ou ouvrez la porte du four pour

améar b signal sonore.
Si vous définissez un MINUTEUR
orsque la fonction DUREE > ou FIN
| est activée, le symbole £ giaffiche.

four sur la position Amét.
4. Appuyez sur nimporte quelie louche ou ouvrez la
porta du four pour améter la signal sonare,
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Minuteur de durée de fonctionnement

Utilisez be minutewr de durde de fonclionnement pour
contriler la durée de fonctionnement du four. Il s& mat
en fonctionnameant dés que ba four commence 4
chaysffer.

Pour réinitialisar le minuteur de durée de
foncticnnement, appm:whstoudﬁ"*‘el_m
maintenaz-las enfoncées. Le minutaur redémame.

. Fonctions supplémentaires

Le minuteur de durée de fonclicnnement
ne peut pas 8re utiksé avec ks

fonctions ; Durée Hl Fin "'I.

Utilisation de la Sécurité enfants

La fonction Sécurité enfants parmat d'éviter une
ulilisation invelontaire de appareil.

Si la fonction Pyrolyse est en cours, la
porte st vemouillée, 3
SAFE s'allume sur l'affichage lorsque
vous lourmez une manetie ou appuyez
SUr une bowche.

1.  Me sdlectionnez aucune foncton du four,

Appuyez simuliandment sur 1 louches Deat
el maintenez-les enfoncées pendant au mains
2 secondes.

Un signal sonore retentit. SAFE s'affiche.

Pour désactives la Sécurié enfants, répétez MNétape 2,

Vaoyant de chaleur résiduelle

Lorsque que vous ébeignez lappareil, i@ voyant de
chaleur résidulie 3 s'allume i la température &
lintérieur du four est supérieure & 40 °C. Tourmez k3
manette du thesrmostal vers ka gauche ou la droite pour
que a température du four saffiche.

Arrét automatique

Pour des raisons de sécunité, Napparail s'éleint
automatiquement au bowl d'un certain lemps s une
fonction du four est en cours et que vous ne modifiez

aucun réglage.

Termpérature (°C)

Arrél aulomatique (h)

30-115 125

Tempeérature (*C) Arret aulomalngue (h)
120- 1395 45
200 245 55
250 3

Aprés un arrét aulomatique, appuyez sur une louche
pour faire da nouveau fonclionner Fapparedl.

Larmét automatique ne fonclionne pas
avec les fonctions : Eclairage, Durée,
Fin.

Ventllateur de refroidissement

Lorsque le four fonctionne, le ventilateur de
refroidissament se met aulomatiquement en marche
pour refroidi les surlacas de fappareil. Si vous éteignez
Fappareil, le ventilateur de refroldissement conlinue &
fonctionner jusqu'a ce que fappaned relmidisse.

Thermostat de sécurité

Lin mauvais fonctionnament de Fappaneil ou des
composants défectueux peuvent causer une surchaufie
dangereuse, Pour dviter cela, la four dispose d:un
thermostal de sécumé intemompant alimentation
élecirique. Le four se remed automatiquament en
fonctionnement lorsque la température baisse.

La lempérature el fes temps de cuisson
indiqués sont fournis uniguement 4 fitre
indicat, Ils vanent en fonction des
recatles ainsi que de la qualité el de la
quantité des ingrédients utilisés.

Informations générales

*  L'appareil disposa de quatre niveaus de grifle,
Comptaz les niveaux de grille & partic du bas de
'appareil.

*  Lappareil est doté d'un systéme spécial qui pamet
& Fair de circuler et qui recycle perpétusliement la
vapeur. Dans cef environnement, ce systéme
parmit de cuisiner des plats tout en maintenant
coux-¢i tendres & Mntériewr et croguants &
lextérieyr. Le temps de cuisson et la consommation
énergétique sont donc réduits au minimum.

+ Do Mhumiddé peut se déposer dans Menceinte du
four ou sur les vitres de ka pone, Clest normal.
Vedllez & reculer un peu lorsque vous ouvez la
pore de Fappareil en fonclionnement. Pour diminuer
Ia condensation, faites fonctionner Mappareil
10 minutes avant denfourner vos aliments.

*  Essuyez la vapeur aprés chaque utilisation de
Fappareil,

Ne placez jamais daluminium ou lout auire
ustensile, plal et accessoine directement en contact
avec la sole de votre four, Cela entrainerait une
détérioration de Mmad et modifieral les résultals de
cuisson,

Tableau de ritissage et de cuisson des ghteaux

Cuisson traditionnelle

Miveau
Pétas & gd- 170 2 165
Imanx
Pale sablée 170 2 160
Giilmay au 170 1 165
fromage (au
babsaums)

Cuisson multifonction

Cuisson de gateaux

«  Nouvrez la porte du four qu'aux 34 du temps de
Cuissom,
Si vous ulilisez dewx plateaux de cuisson en méme
temps, laissez un niveau libre entre les deux,

+  Lafonction Convection naturells avec la
température par défaut est idéale pour culre du
pain.

Cuisson de viande et de poisson

*  Pour les aliments trés gras, utilisez un plat & rtic
pour éviter de salir e four de manidre imdvarsible,

+  Avant de couper |3 viande, laissez-la reposer
pandant envircon 15 minutes afin d'éviter que Ie jus
ne s'écoule,

+  Pour éviter gqu'une frop grande quantilé de fumée ne
e forme dans le four, ajoulez de l'eau dans le plat &
ritir, Pour éviter que |a fuméa ne se condensa,
ajoutez & nouveau de Feau dans le plal & ritir 3
chaque fois quiil n'en contiem plus,

Temps de culsson

Le temps de cuisson varie selon le type d'aliment, sa
consistance e son volume,

Au départ, surveillez la cuisson lorsque vous culsinez.
Ainsi, vous trouvarez les mellleurs réglages (fonction,
temps de cuisson, abe.) pour vos ustensiles, vos
recettes et les quantités lorsque vous utfiserez
l'appared.

Durae {min) Commen:
taires

Niveau

2(1et3) 45- 60 Dans un
moule & g&

2(1e5) 20-30 Dans un
moule 3 gé-
lean

meule 4 gi-
teau de 26
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